™ BLUE MARINA

resfauracja

CATERING WIELKANOCNY 2017

Zupy:
_Krem ze szpinaku 200 ml - 10 zt
_Barszcz biaty 200 ml - 10 zt

Zakgski:

_Sledz w $mietanie 100 g — 8 zt

_Sledz w oleju 100 g — 8 zt

_Jajka z sosem tatarskim 2 szt. — 6 zt

_Jajka w szynce 2 szt. - 6 zt

_Jajka z pasta z tososia wedzonego 2 szt. — 9 zt

_Roladki z cukinii z tososiem wedzonym 100 g — 10 zt

_Satatka jarzynowa 100 g - 7 zi

_Schab z morelqg sous vide 100 g - 9 zt

_Poledwiczka wieprzowa marynowana w ziotach 100 g — 10 zt
_Szparagi zawiniete w szynce konserwowej z musem chrzanowym 100 g — 8 zt
_Pstrgg wedzony lub toso$ wedzony 100 g — 12 zt

_Pasztet z gesi 100 g - 13 zt

_toso$ w galarecie 100 g — 13 zt

_Pstrgg w galarecie 100 g — 10 zt

_Zimne nozki 150 g — 9 zt

_Galarciki drobiowe 150 g — 9 zt
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Dania obiadowe:

_Zraz wotowy 200 g — 24 zt

_Szynka myszka gotowana 1 kg — 50 zt

_Schab ze sliwkg 200 g — 18 zt

_Udko z kaczki pieczone z rozmarynem i czerwonym winem 1 szt. — 25 zi
_Kaczka pieczona w catosci 1 szt. — 80 zt

_Dorsz pieczony z pomidorkami cherry 200 g - 19 zt

Dodatki:

_Bigos 200 g — 14 zi

_Modra kapusta 200 g — 8 zt
_Buraczki glazurowane 200 g — 8 zt
_Sos chrzanowy 200 ml — é zi

_Sos pieczeniowy 200 ml — 6 zt

Deser:

_Domowy sernik oblany gorzkg czekoladg 1 kg — 35 zt
_Tarta cytrynowo — migdatowa 1 szt. (8 porciji) — 35 zt
_Tradycyjna szarlotka 1 kg — 30 zt

Zamoéwienia przyjmowane sq do dnia 11.04.2017 w Recepcji Hotelu Regatta.
Tel. 502 78 78 10, mail: kontakt@regattahotel.pl
Odbiér dan dnia 15.04.2017 do godz. 12:00
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